
ValleGesso
EcomuseodellaSegale

Vivi un’esperienza “bellada raccontare” attraverso il pane,
elementobasedella cucinadella civiltàalpina

Ore 10.00 Far lo pan: il pane della tradizione

Incontro con laGuida Parco presso il bar/alimentari “I Bateur”, accensione
del forno a legna comunitario e preparazione dell’impasto barbarià
secondo la ricetta tradizionale tramandata dalle signore Marta e Ida.

Durante la lievitazione dell’impasto, visita guidata al Museo della Civiltà
della Segale.

Ore 13.00 pranzo con tagliere del territorio presso il bar/alimentari “I Bateur”

Ore 14.30 La cottura del pane e visita al tetto di paglia

Conclusione del laboratorio Far lo pan con la cottura del pane nel forno a
legna. Al termine, visita al tetto in paglia di Sant’Anna diValdieri,
testimonianza concreta di un sapere antico. custodito e tramandato dagli
anziani dellaValle Gesso e delle valli limitrofe.

esperienze
digusto 2025

www.ecomuseidelgusto.it

EcomuseodellaSegale
tel. +390171976800
info@areeprotettealpimarittime.it
www.ecomuseosegale.it

Laquotacomprende: lapresenzadiunaGuidaParcodedicata, imaterialiper il laboratoriodi
panificazione, lavisitaguidataalMuseodellaCiviltàdellaSegaleeal tetto inpaglia, ilpranzo
presso ilbar/alimentari “IBateur”diSant’AnnadiValdieri,assicurazionedi legge.

La quota non comprende: bevande extra al pranzo; trasferimenti da una località
all’altra;tutto quanto non compreso in “La quota comprende”.

Gli orari possono subire leggere variazioni.Nel2025l'esperienzaèdisponibile:domenica22
giugnoedomenica21settembrepergruppicompostidaminimo4partecipantiadulti;

Tutti igiornipergruppicompostidaminimo7partecipantiadulti.

Quotaperpersona:

Adulti 49€
Bambini 4-10anni 20€
Bambini 0-3 anni gratuito

Infoeprenotazioni:

EXPAViage -TourOperator eDMC
tel. +393345336868 /+393939207516
expaviage@terradelcastelmagno.it
www.terradelcastelmagno.it/expaviage/


